
串かつ　凡 Kushikatsu Bon

■ 串かつ　凡
阪急石橋や十三で人気の串揚げが北新地でも
味わえます。シャトーブリアンやフォアグラ、ウ
ニといった高級食材が堪能できる串かつ。巧
みな技で食材の味わいを生かす工夫にミシュ
ランに掲載された名店の誇りが感じられます。
住所　　　大阪市北区堂島1-3-16
　　　　　堂島メリーセンタービルB1F
電話　　　06-6344-0400
営業時間　12:00～13:30、18:00～23:30
定休日　　日曜日・祝日
HP http://www.kitchen-dan.jp/

■ お店から一言

■ T I S レポート
北新地の高級店ゆえ、お客様の前で調理作業
が見苦しくてはいけません。しかし、オープン
キッチンのライブ感も生かしたい。バックヤー
ドとオープンキッチンの間は小さな障子で仕
切った配膳台を配して解決。この工夫で作業
効率がぐんと上がったと思います。

串かつ　凡 Kushikatsu Bon

■ 店舗レイアウト

特注の銅製打ち出しのフライヤーカバーが
気に入っています。オーナーがパリ支店を出
す際に同じ仕様のもの
をフランスに持ち込ん
だほど。それとオープ
ンキッチンとバックヤー
ドの連携が取りやすい
造りにしていただいた
のもポイントですね。

燦然と輝く銅製打ち出しのフライヤーカバーがミシュラン一つ星の格を物語る

■ キッチン
お客様へ目配りが効くようにぐるりと見渡せる造りに

■ エントランス
暖簾をくぐり、飛び石伝いに店内へ

■ オープンキッチン
パリ支店にも同じ仕様のものが据えられるほど、使い勝手のいい銅製打ち出しのフライヤーカバー

■個室への渡り廊下
砂利や飛び石を配して和の情緒を醸し出す

■個室
4名用の個室を2室用意。穏やかな照明でシックな雰囲気に

総料理長の太谷健次さんと
店長の伊藤聖一さん

T e l : 0 6 - 6 9 2 7 - 8 1 3 1Tel:06-6632-5851（代）

T e l : 0 6 - 6 9 2 7 - 8 1 3 1Tel:06-6632-5851（代）

カウンター席 10席
テーブル席 10席

個室テーブル席 10席

合計 30席

55.5㎡/≒16.8坪面積
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カウンター席 8席
テーブル席（2席） 12席（2席）

座敷席 10席

合計 30席

95.7㎡／≒28.7坪面積

http://www.kitchen-dan.jp/

