
揚八 ／ 九志焼亭 グランフロント店 AGEHA ／ KUSHIYAKITEI

■ 揚八／九志焼亭 グランフロント店
ゆったりとした店内で串揚げを味わう揚八、カウ
ンターで気軽に串焼きを楽しむ九志焼亭の2つ
の店舗がドッキング。利き酒師＆ソムリエの資格
を持つオーナーがセレクトしたお酒もおすすめ。
住所　　　大阪市北区大深町3-1
　　　　　グランフロント大阪 南館7F
電話　　　06-6485-7784／06-6485-7794
営業時間　11:00～15:30、17:00～23:00（L.O.22:30）
定休日　　なし

■ お店から一言

■ T I S レポート
使い勝手のいい導線のスムースなキッチンを
とのオーダーに、人が行き交いやすいレイア
ウトを実現。揚八側のカウンターからはバッ
クヤードが見えないよう目隠しも配置。オープ
ンキッチンの活気だけがお客様に伝わるよう
配慮しました。

揚八 ／ 九志焼亭 グランフロント店 AGEHA ／ KUSHIYAKITEI
■ 店舗レイアウト

人気のグランフロントというロケーションゆえ、
1人でも多くのお客様をお迎えしたいという思い
から、2つの店舗を同時
にオープン。夕刻から21
時までの繁忙時間帯には
お客様をお待たせせず、
出来立ての料理を提供し
たいと導線のいいキッチ
ンをオーダーしました。

串揚げと串焼きという2つの業態を1つのキッチンで兼ね合わせる高効率設計

■ 揚八カウンター席
キッチンの後ろの壁には小窓を設け、バックヤードとのスムースなやりとりを確保

■ 揚八テーブル席
レトロな反物を配し、外国人客にもアピール

■ 揚八エントランス
マットな質感のグリーンが漂わせる和の風情

■ パースで設計段階のイメージ作りをサポート

■ 2つの店舗のエントランスが目を惹く通路より

■ キッチンの活気がそのまま伝わるカウンター

■ ワインラックが印象的なエントランス

T e l : 0 6 - 6 9 2 7 - 8 1 3 1Tel:06-6632-5851（代）

T e l : 0 6 - 6 9 2 7 - 8 1 3 1Tel:06-6632-5851（代）

担当デザイナー　岡野 竜徳

■ 九志焼亭カウンター
スタッフと客との距離感が近いカウンターのみ

■ 九志焼亭エントランス
円をモチーフにした印象的なエントランス
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45㎡≒13.5坪
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店主の多々納大展さん

九志焼亭 本店
大阪市中央区宗右衛門町7-17 イナカ会館1F
06-6213-8540

九志焼亭 天満橋店
大阪市中央区釣鐘町2-1-2
06-6755-4494

系列店リスト

串カツ専門店 揚八
高島屋 なんばダイニングメゾン8F
06-6643-5812

詳細はこちら＞＞Check Details

■ コントラストを効かせたサインが目を惹くファサード

http://www.tis-net.co.jp/images/works/001/pdf/kushiyakitei.pdf

