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■ 焼鳥YAMATOはなれ
鶏肉の旨みを最大限に引き出した料理を提供
する本店が連日満席ゆえ、同ビル内に「離れ」
を増床。お酒とともに美味なる大人の味わいを
満喫できる一軒が登場しました。
住所　　　大阪市北区堂島1-3-16 
　　　　　堂島メリーセンタービル4F
電話　　　06-6347-1194
営業時間　17:00～23:30（LO23:00）
定休日　　日曜

■ お店から一言

■ T I S レポート
すぐ上の5階にある本店の離れという位置づ
けの店舗ゆえ、素材のテクスチャーを揃える
など統一感があるよう配慮しました。カウン
ターや個室テーブルの天板は、本店と同じく
木の温もりが感じられるアフリカンチェリー
の一枚板を使っています。

焼鳥YAMATOはなれ Yakitori Yamato hanare

離れならではの隠れ家的な特別感を演出して
欲しい。そして用途に応
じて使い分けできる個
室を備えたいというのが
オーダーでした。細部の
美しい仕上がりに満足し
ています。キッチンも使
い勝手抜群です。

連日満席の人気焼鳥店の「離れ」としてシックなイメージを継承して増床

■ 本店から4Fの離れへのアプローチを下から臨む

■ 5Fにある本店から離れへと続く階段へ

店主の川口伸さん

焼鳥YAMTO
大阪市北区堂島1-3-16
堂島メリーセンタービル5F
06-6347-1194

系列店リスト

とりなべYAMTO
大阪市北区堂島1-3-16
堂島メリーセンタービル3F
06-6347-1194

詳細はこちら＞＞Check Details
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焼鳥YAMATOはなれ Yakitori Yamato hanare

■ 個室
プライバシーが確保できる宴席に便利な8人掛けの個室。一枚板のテーブルが存在感を示す

■ カウンター
複雑な照明がカウンターを美しく彩る

■ 個室
木目が美しいアフリカンチェリーのテーブル

■ エントランスより
長めのアプローチで隠れ家感が増幅される

■ トイレ
落ち着いた雰囲気のトイレは必須条件

■ 店舗レイアウト

エントランスエントランス

個室個室

カウンター席カウンター席

オープンキッチンオープンキッチン

インサイドキッチンインサイドキッチン

トイレトイレ

本店へと
続く階段
本店へと
続く階段

■ 離れならではの控えめな仕上げのエントランスサイン

http://www.tis-net.co.jp/images/works/001/pdf/yamato.pdf
http://www.tis-net.co.jp/images/works/007/pdf/yamato_torinabe.pdf

