
クチーナ・ペドロリーノ Cucina Pedrolino

■ クチーナ・ペドロリーノ
本場仕込みのイタリアンとクラフトビールのマ
リアージュがコンセプト。農家直送の旬野菜に
河内鴨や新鮮魚介が味わえる。ビールは食事
に合わせドラフト3種、ボトルで約30種が揃う。
住所　　　大阪市中央区安堂寺町1-3-11
電話　　　06-6765-3222
営業時間　17:00～翌1:00
定休日　　日曜

■ お店から一言

■ T I S レポート
シンプルかつモダンにという施主様からの
オーダーに対して、白と黒のシンプルな空間を
提案しました。さらにクールな印象に素材感で
リズム感をプラスしていきました。シンプルで
すがオープンキッチンならではの活気が際立
つ空間に仕上がったと思います。私もぜひ食事
を楽しみにいきたいと思っています。

シンプルでクールな空間にしたい。さらに低温
調理に必要な真空パック器
やグリル、オーブンを作業効
率がいいように配置するこ
とも必要。イメージに合う素
材やレイアウトを提案しても
らえて、すごく安心しました。

クチーナ・ペドロリーノ Cucina Pedrolino
■ 店舗レイアウト

ヘアサロンを大胆にリノベーションしてクール＆モダンな空間へと一変

■ エントランス
キューブをいくつか組み合わせたようなモダンなエクステリア

■ 出窓
出窓の桟の塗装を変える事でイメージを一新

■ キッチン壁面
タイルの質感の違いがリズムを生み出す

■ 1階カウンター
6m近い長いカウンターに6席と余裕を持って配しているのはゆったりとディナーを楽しんで欲しいから T e l : 0 6 - 6 9 2 7 - 8 1 3 1Tel:06-6632-5851（代）

T e l : 0 6 - 6 9 2 7 - 8 1 3 1Tel:06-6632-5851（代）

担当デザイナー　井上美千代

■ ドアの窓から
店内の賑わいがガラス窓を通して伝わる

■ エントランスサイン
へアラインのプレートに光をあて陰影を表現

オーナーの中野隆也さん

■ サラマンダーや真空調理器材を機能的に納めたキッチン■ 1階奥の階段をのぼると2階のホールへ

■こだわりのクラフトビールを注ぐサーバー
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■ 1階のカウンター席と厨房のイメージを斜俯瞰の
　 立体パースでわかりやすくプレゼンテーション
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